
    L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ.

VINS ROUGES

L’AMOURGANDISE 
AOP BEAUJOLAIS LANTIGNÉ
Domaine Les Capréoles 

Gamay    13°

Accords  
mets et vins

Apéritif, charcuterie, 
carpaccio de St Jacques, 

poisson cru,  
viandes blanches.

Une explosion de fruits rouges et de gourmandise 
à partager entre amis. Le domaine créé en 2014 
s’est progressivement étoffé et compte aujourd’hui  
8 ha de vigne conduits en agriculture biologique et en 
biodynamie. Entre observation, bon sens et savoir-faire, 
ils imaginent et conçoivent leurs vins avec passion. 
Leurs objectifs sont de mieux respecter le vivant et 
l’environnement, favoriser la biodiversité, être attentif à 
la santé des sols et à leurs besoins.

Léger et porté 
sur le fruit 
Moyenne garde 
(3-6 ans)

CA
12

01

Beaujolais  



    L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ.

VINS ROUGES

BOURGOGNE ROUGE 
Vincent Couche

Pinot noir    12,5°

Accords  
mets et vins

Légumes en salade,  
tourte à la viande,  

volaille, pot-au-feu.

Ce bourgogne pinot noir dévoile des arômes de 
petits fruits rouges (fraise, cerise, cassis, myrtille). 
La bouche offre une belle énergie minérale. La 
finale est souple, gourmande, équilibrée. Le 
domaine de Vincent Couche se compose d’un vignoble 
en Champagne et d’un vignoble situé en Bourgogne. 
Domaines certifiés biologiques et biodynamiques ou en 
finalisation de conversion pour partie en Bourgogne. Les 
vignes bourguignonnes sont implantées sur des coteaux 
de calcaires clairs proches de l’Abbaye de Molesme, 
berceau de l’ère cistercienne et repère des moines qui 
travaillaient avec rigueur et exigence ce vignoble.

Charnu et 
aromatique 
Prêt à boire  
(0-3 ans)
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05

Bourgogne  



    L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ.

VINS ROUGES

LE QUART CHAPEAU 
Domaine du Chétif Quart

Pinot noir    13,5°

Accords  
mets et vins

Viandes blanches, viandes 
rouges, bœuf mijoté, 

lasagnes, plat végétarien, 
œuf cuisiné. 

Fromage affiné, dessert  
au chocolat.

Nez complexe aux arômes de fruits macérés, de 
framboises et de mûres. Une belle extraction et 
une belle qualité des tanins. Une finale avec de 
la fraicheur et de l’énergie. Une cuvée qui ravira les 
amateurs de grande finesse. Le domaine se situe à Cercot 
au pied du Mont Avril, site naturel protégé. Martine 
Huberdeau et Pierre d’Heilly ont créé le domaine et font 
partie des véritables pionniers de la viticulture biologique 
en France.

Charnu et 
aromatique 
Prêt à boire  
(0-3 ans)

DH
04

10

Bourgogne  



    L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ.

VINS ROUGES

SYRAH 
Domaine des Collines 

Syrah    12°

Accords  
mets et vins
Charcuterie,  

viandes blanches,  
tian de légumes..

Nez très ouvert, sur des notes gourmandes de 
framboise fraîche, de sorbet de fraise, rehaussées 
d’une touche poivrée. L’attaque en bouche est ronde 
et friande. Le tanin, d’abord tout en finesse, devient plus 
présent sur la fin de bouche. La structure reste fine et 
élégante et l’ensemble frais et digeste. 

Charnu et 
aromatique 
Prêt à boire  
(0-3 ans)
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Vallée du Rhône 



    L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ.

VINS ROUGES

AMOUR DE SYRAH 
Beaubois 

Syrah noir    12,5°

Accords  
mets et vins

Comté et cantal.

Nez de fruits rouges. Bouche gourmande, 
croquante sur le poivre blanc et les fruits rouges. 
Au XIIIe siècle, les moines cisterciens de l’abbaye de 
Franquevaux détectent un terroir fabuleux au Château 
Beaubois. Aujourd’hui, Fanny et François Boyer sont la 
quatrième génération à veiller aux destinées du vignoble. 
Les 50 ha de vignoble sont cultivés en agriculture 
biologique depuis 2009 et en biodynamie depuis 2020.

Croquant, gourmand 
et fruité 
Moyenne garde  
(3 à 6 ans)

CB
80

05

Vin de France 



    L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ.

VINS ROUGES

CUVÉE MONT JOLI
Domaine Saint Julien 

Grenache, Syrah, Marselan    13,5°

Accords  
mets et vins

Apéritif, grillade,  
salade niçoise, 

charcuterie.
Fromage frais.

Vin fruité et gourmand très agréable. Nez expressif 
et éclatant de notes de petits fruits rouges. 
Fraicheur en bouche avec des tanins soyeux. Le 
vignoble exposé plein sud s’étend sur un terroir varié 
composé de sols argilo-calcaires, sableux et gravelo-
argileux. Il fait partie du réseau d’observation agricole 
de la biodiversité, replante des haies et met en place des 
abris à insectes, nichoirs à oiseaux...

Charnu et 
aromatique 
Prêt à boire  
(0-3 ans)

SJ
22
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Vallée du Rhône 



    L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ.

VINS ROUGES

SANS SOUFRE 
AJOUTÉ 
CÔTES DU RHÔNE 
Cave Cairanne
Grenache noir, Mourvèdre noir, Syrah noir    13,5°

Accords  
mets et vins
Pavé de bœuf,  

daube à la provençale, 
piperade, gigot d’agneau, 

parmentier de canard.
Tomme..

Un vin de caractère, structuré, aux arômes de fruits 
mûrs et d’épices. Le nez est puissant, concentré 
sur l’olive noire et les épices. Un vin bien bâti sur 
des tanins bien présents mais soyeux. Fondée en 
1929, la Cave de Cairanne, cave coopérative, est située au 
coeur des Crus de la Vallée. Les 130 Vignerons travaillent 
pour produire des vins de qualité. Élue meilleure cave 
coopérative de l’année 2024 par la Revue du Vin de France.

Ample, puissant 
et corsé 
Moyenne garde  
(3 à 6 ans)
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Vallée du Rhône 
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VINS ROUGES

AOP RASTEAU
Dan et Fred Coulon

Grenache, Syrah, Mourvèdre    14,5°

Accords  
mets et vins

Agneau, bœuf grillé,  
légumes de Provence.

Comté, fromage  
à pâte molle.

Vin expressif, avec des arômes de mûre et de cerise 
rehaussés d’une touche de réglisse. Un très bel 
équilibre, les tanins sont intenses et restent ronds 
et élégants, jolie fraîcheur en fin de bouche. La 
famille Coulon, propriétaire du Domaine de Beaurenard à 
Châteauneuf-du-Pape, cultive la vigne depuis des siècles. 
La totalité du vignoble est en biodynamie certifiée par 
Demeter.

Ample, puissant 
et corsé 
Moyenne garde  
(3 à 6 ans)
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Vallée du Rhône 



    L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ.

VINS ROUGES

LE NAT’ROUGE
Jacques Frelin Vignobles 

Merlot noir    13,5°

Accords  
mets et vins

Veau, burger de quinoa.
Fromage à pâte molle  

de chèvre ou  
de vache.

Nez complexe, de fruits noirs et d’épices. Bouche 
ample, aux tanins soyeux. Jacques Frelin est spécialisé 
dans la production et le négoce de vins bio depuis plus de 35 
ans. Les vins sont issus des principaux vignobles du sud de la 
France (Languedoc-Roussillon, Vallée du Rhône et Provence, 
Bordeaux et Gascogne).

Charnu et 
aromatique 
Prêt à boire  
(0-3 ans)

TV
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Languedoc-Roussillon



    L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ.

VINS ROUGES

NATURAMANIA
Château Coupe-Roses 

Grenache noir, Cinsault noir, Syrah noir    13°

Accords  
mets et vins

Salade de poulpe, 
calamar farci, volaille, 

risotto aux champignons, 
butternut rôtie.

Chèvre frais, comté,  
raclette.

Au nez c’est un vin fruité, sur des notes de 
fruits rouges et de fruits noirs. En bouche, nous 
retrouvons ces fruits, surtout le côté cerise avec 
en plus des tanins croquants et peu nombreux 
en fin de bouche. Le Château Coupe-Roses doit son 
nom à la présence d’une argile riche en manganèse de 
couleur rose. Les racines des vignes sont au frais et cela 
se ressent dans les vins. Aussi la nouvelle génération se 
lance dans l’agroforesterie.

Léger et porté 
sur le fruit 
Prêt à boire  
(0-3 ans)

CR
80

00

Languedoc-Roussillon



    L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ.

VINS ROUGES

ORIENCE
Château COupe-Roses

Grenache noir, Cinsault noir,  
Syrah noir    13,5°

Accords  
mets et vins

Plat relevé, poulet au curry, 
curry de légumes, butternut 

rôtie, agneau, bœuf.
Fromage.

Au nez et en bouche se dégagent des notes de 
cassis, d’eucalyptus, de mûres et de poivre noir. 
En bouche se libère une fraîcheur qui équilibre le 
vin. Les tanins sont fondus et souples. Le Château 
Coupe-Roses doit son nom à la présence d’une argile 
riche en manganèse de couleur rose. Les racines des 
vignes sont au frais et cela se ressent dans les vins. Aussi 
la nouvelle génération se lance dans l’agroforesterie.

Ample, puissant  
et corsé 
Prêt à boire  
(0-3 ans)
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Languedoc-Roussillon
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VINS ROUGES

BRAUCOL DURAS
Château Les Vignals 

Braucol, Duras    13,5°

Accords  
mets et vins

Barbecue, carpaccio  
de bœuf, tataki de thon,  

salade de quinoa aux 
asperges vertes.

Au nez, tout comme en bouche, le fruit est intense 
et foncé, avec une sensation de canneberges et 
de myrtilles confiturées, le tout équilibré par 
des notes mentholées légèrement fumées. Le 
Château Les Vignals, au cœur du vignoble gaillacois, 
est l’un des premiers domaine à travailler en bio dans 
les années 80. Après être revenu quelques temps à 
une agriculture conventionnelle, une nouvelle équipe 
renoue avec le passé en rebasculant en bio en 2013. Le 
respect du terroir, des personnes qui travaillent dans les 
vignes et la transmission du savoir-faire sont le socle de 
la philosophie des Vignals. 

Léger et porté 
sur le fruit 
Moyenne garde  
(3 à 6 ans)
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Sud-Ouest



    L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ.

VINS ROUGES

L’AIMÉ CHAI
Domaine Mouthes Le Bihan

Merlot noir, Cabernet-Sauvignon noir,  
Cot noir, Cabernet franc noir    13°

Accords  
mets et vins

Charcuterie, grillade,  
ragoût mijoté, saucisse de 

Toulouse aux lentilles,  
salade de gésiers.

Vin gourmand, très fruité mais avec du fond. Nez 
de fruit rouge (groseilles, airelles). Bouche fraîche 
et très digeste avec des tanins fins. Catherine et 
Jean-Mary Le Bihan se sont lancés en 2000 dans l’aventure 
viticole. Soucieux de leur santé, de celle de leurs clients 
et de l’avenir de la planète, ils ont très vite opté pour la 
méthode biologique, puis biodynamique.

Charnu et 
aromathique 
Prêt à boire  
(0-3 ans)
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Sud-Ouest



VINS ROUGES

CLOS LA COUTALE
Clos la Coutale

Malbec, Merlot    13°

Accords  
mets et vins

Cuisine du sud-ouest, 
viandes rouges, canard. 

Fromage à pâtes 
persillées, 
chèvres. 

Rouge rubis intense, reflets violets. Nez de fruits 
rouges, légèrement épicé. Fruité, intensité en 
bouche, tanins ronds et présents. Belle longueur 
en bouche. Situé dans les méandres de la vallée du Lot, 
l’histoire du Clos la Coutale débute en 1850 avec 7 ha 
de vignes. Aujourd’hui, Philippe Bernède qui a héritié 
du savoir-faire de six générations de viticulteurs, conduit 
et gère depuis plus de 30 ans le Clos de Coutale, entre 
tradition et modernité. 

Charnu et 
aromatique 

Longue garde  
(> 6ans )

Sud-Ouest 
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    L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ.

VINS ROUGES

BAIES DE 
BERNATEAU
Château Bernateau

Merlot noir, Cabernet franc noir    13,5°

Accords  
mets et vins
Grillade, tapas,  

charcuterie, pâtes, pizza.
Tomme, brebis,  

comté.

Vin séduisant, aux arômes de fruits noirs intenses 
(prune et mûre), poivrés, fumés. Tanins fondus 
pour un plaisir immédiat. Vignerons situés à Saint-
Émilion depuis 1650, dans la propriété familiale de  
17 ha d’agriculture biologique. Leur philosophie est de 
produire des vins vivants, vibrants de plaisir, façonnés 
par leurs terroirs et leurs origines. Ils sont spécialistes 
des vins sans sulfites ajoutés.

Charnu et 
aromatique 
Prêt à boire  
(0-3 ans)
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Bordeaux
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VINS ROUGES

Accords  
mets et vins

Charcuterie, entrées  
avec des tomates,  

viandes.

Rouge rubis vif, des arômes de prunes, caroubes 
et cerises au nez que l’on retrouve en bouche. 
Belle structure tannique, intense, avec une finale 
de confiture de fruits rouges. Olearia Vitivinicola 
Orsogna est une coopérative viticole fondée en 1964 
dans la région des Abruzzes. Elle compte aujourd’hui 
450 producteurs et est 100 % bio. 

Charnu et 
aromatique 
Prêt à boire  
(0-3 ans)

MAGNUM RUMINAT 
PRIMITIVO
Olearia vitivinicola Orsogna 

Primitivo    14°

OV
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Italie



    L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ.

VINS ROUGES

Accords  
mets et vins
Charcuterie,  

viandes grillées.
Fromage doux  

et parfumé.

Un nez de réglisse et de confiture de cerises noires, 
de légères notes de cacao et de grillé complètent 
le bouquet. En bouche, il est ample, doux, intense, 
avec des tanins bien enrobés et avec la finale 
typique d’amande. Olearia Vitivinicola Orsogna est 
une coopérative viticole fondée en 1964 dans la région 
des Abruzzes. Elle compte aujourd’hui 450 producteurs 
et est 100 % bio.

Charnu et 
aromatique 
Prêt à boire  
(0-3 ans)

MAGNUM COSTE  
DI MORO
Olearia vitivinicola Orsogna 

Montepulciano d’Abruzzo    14°

OV
00
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Italie



    L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ.

VINS ROUGES

LA FIESTA TEMPO 
Famille Fabre 

Tempranillo    13,5°

Accords  
mets et vins

Pizza, barbecue,  
rôti de porc caramélisé, 

saucisse grillée.
Fromage, cantal.

Vin gourmand, idéal pour des repas entre amis. 
Nez de fruits rouges et de cardamome. En bouche 
se dégagent des arômes de fève de cacao. Finale 
longue et puissante. En 1982, Louis Fabre reprend 
la direction des domaines après des études d’ingénieur 
agronome et d’œnologie. Le savoir-faire acquis depuis 
plusieurs générations lui permet d’être parmi les premiers 
vignerons français à se convertir à l’agriculture biologique. 

Charnu et 
aromatique 
Prêt à boire  
(0-3 ans)
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Vin de France



    L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ.

VINS ROUGES

FRUITÉ TOUT 
SIMPLEMENT
Romanissa

Grenache, Syrah    13°

Accords  
mets et vins
Charcuterie, 

 grillade d’agneau,  
poisson en 
papillote.

Vin rouge léger, fruité et peu tanique. Au nez, des 
arômes de fruits rouges envoûtants. La bouche 
est généreuse avec des tanins peu marqués lui 
conférant un caractère très digeste. 5 générations 
se succèdent dans les Corbières sur un vignoble avec de 
tout petits rendements, en bio depuis 1989. Vinification 
traditionnelle respectueuse des vins.

Léger et porté 
sur le fruit 
Prêt à boire  
(0-3 ans)
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