Menu - 2 juillet (33personnes, équipe comprise)
Pendant le temps d’échange

e Dégustation de fromage de chévre (6 fromages, coupés en 6 2 8 morceaux chacun)
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A Une assiette par personne (service individuel)

B Plats a partager au centre de la table (service 4 partager)

D Entrée froide — Paysage dans l'assiette -A
Riz/Millet/Daikon/Chou-fleur/Tofu soyeux
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@ Sashimi de daurade -B
e Daurade/Tomates/Tomates cerises/Huile parfumée aux feuilles de figuier
e Péches/Nectarines
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(® Brick croustillant -B
e Boeeuf haché/Oignons/Aubergines/Pommes de terre/Feuilles de brick
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@ Salade de poitrine de porc-B
e Poitrine de porc/Pasteque/Tomates/Concombres/Poivrons
e Fromage de chévre/Tomates fermentées
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(® Beeuf au barbecue-A
e Bceuf/Natto fermenté d’Ikkyi-ji/Sauce soja/Purée de pommes/Gingembre
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Légumes rotis
e Carottes/Fenouils/Aubergines
© Riz aux champignons-A
e Riz/Shiitakés/Maitakés/Champignons bruns/Oignons
Poisson grillé
Bouillon
3 Bar grillé
e Bar
e Riz aux champignons
e Riz cuit avec des shiitakés, des maitakés, des champignons bruns et des oignons.

Le riz sera servi en style ochazuke, avec un bouillon versé au moment du service.

©XK : HEE, #|E, 77y v~eyvrar—»n, KA,
ARXFDTY )V
A—=T 743y BREFAZAL

Deux sortes de pain -B
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@ Dessert -A
e Gelée de hojicha
e Monaka a la pomme
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e Sencha
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